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BAR SEVIONED
PROIFIESIONAIL

PROGRAMA ESPECIALIZADO integral para pot§QC|ar tu talentoy
emprender con éxito. A esto le

6 MESES denominamos "El Camino INTECI".

El crecimiento del turismno no es ajeno a nuestro
maravilloso pais, lo que ha generado el incremento de
hoteles, restaurantes, casinos y cruceros con las mejores

barras de bebidas, cada vez mas especializadas, haciendo APRENDER HACIENDO

que la cocteleria tome protagonismo como una Desarrolla tus habilidades con

experiencia social, una mezcla de sensaciones, una idea practicas continuas en nuestros
talleres

de negocio, entre otros.

Pensando en ello, INTECI ha disenado un programa
especializado y de corta duracion que te ayudara a
incorporarte rapidamente al mercado laboral, a nivel
nacional e internacional. A través de una formacion
practica, y de la mano de nuestros destacados docentes,
aprenderas la elaboracion de todo tipo de bebidas
alcohdlicas y no alcohdlicas, refrescantes, aperitivas,
digestivas, nutritivas y exdticas.

En este programa, INTECI te ofrece una plana de
docentes especializados y de amplia experiencia en el
mundo de |la cocteleria para plasmar una metodologia
intensiva, modular y personalizada que te ayudara a
potenciar tu talento.

Complementaremos tu formacion con modernas
técnicas de atencion en barra, buenas practicas de
manipulacion e imagen y el perfil de un bartender
profesional que te permitira gestionar exitosamente una
barra de buen nivel.

PERFIL DEL EGRESADO

Al concluir el programa, estaras en capacidad de:

« Desarrollarte exitosamente en la barra de restaurantes,
hoteles, discotecas, cruceros y afines.
» Elaborar diferentes bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas
nacionales e internacionales: refrescantes, aperitivas, ‘
digestivas, nutritivas y exoéticas, aplicando las mas '
modernas técnicas de bar y cocteleria. Q
» Reconocer y utilizar adecuadamente los insumos que
intervienen en la elaboracion de bebidas alcohdlicas y
no alcohdlicas (BPM).
« Optimizar la utilizacion correcta de las materias primas
en las elaboraciones de las bebidas.
« Conocery preparar elaboraciones basicas del café en
barra: su técnica, historia, tipos y aplicaciones.
« Administrar el equipamiento, utensilios y cristaleria
adecuada para el servicio en un bar.



CERTIFICACION PROGRESIVA

La formacién modular,

especializada de acuerdo a cada

rubro, nos permite otorgar CAMPO LABORAL
certificaciones progresivas,
convirtiéndose en una
oportunidad para incorporarte )
répidamente al mercado laboral. casinos, pubs,
concesionarios de
clubes, servicio de
catering, cafés, entre
otros.

Restaurantes, hoteles,
cruceros, discotecas,

PLAN DE ESTUDIOS

MODULO 1: ASISTENTE DE BAR

- Principios y fundamentos en la cocteleria

- Reconocimiento de insumos en la cocteleria

. Elaboracion de insumos artesanales
(Deshidratados, macerados, jarabes, etc)

- El fascinante mundo del Pisco

- BPM en el bar

- Marketing personal de un bartender profesional

. Cocteleria Nacional

- Garnish y tallado para cocteleria

*Malla sujeta a cambios con previo aviso

CERTIFICACIONES

* Diploma como BARTENDER PROFESIONAL a
nombre de INTECI.

- Certificacién en el conocimiento y dominio de
Técnicas de preparacion de bebidas en el bar a
nombre del Ministerio de Educacion.

(Sujeto a horas de practica, cronograma de tiempos y requisitos del MINEDU)



TESTIMONIO

JESUS LONGA BAUTISTA
Supervisor de Barra en Spa Color

"Destaco la calidad de la ensefianza y los
profesores, reconocidos a nivel internacional.
Sin duda, es un lujo recibir una leccién por
parte de ellos".

VENTAJAS

- Mas de 23 aflos de experiencia con la satisfaccion de tener a nuestros ex alumnos
trabajando en prestigiosos restaurantes y empresas del rubro.

- Plan curricular actualizado y disefiado para insertarte rapidamente al mercado laboral.

» Ponemos énfasis en el dominio de técnicas de bar, creatividad y control de las barras.

- Seminarios y clases magistrales con expositores nacionales e internacionales de prestigio y
trayectoria profesional.

- Educacion personalizada a cargo de una plana docente con exitosa trayectoria profesional.

 Doble certificacion: A nombre de INTECI y el Ministerio de Educacion.

- Alianzas estratégicas con reconocidas empresas del rubro para acceder a practicas y
empleo.

*Nota: La certificacion a nombre del Ministerio de Educacion, esta sujeto a horas de practica, cronograma de
tiempos y requisitos del MINEDU)

REQUISITOS DE MATRICULA

« Imagen de su DNI o CE, ambos lados en PDF.

» 03 fotos a color tamano pasaporte (fondo blanco).

» Pago de seguro estudiantil contra accidentes o constancia de seguro médico nacional o
privado vigente.

« Carné de sanidad (original) emitido por la Municipalidad de su sector.
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INVERSION

DURACION

LOS OLIVOS SURCO
Pje. Las Compras 118 Av. Santiago de Surco 4366
Urb. El Trébol Urb. La Virreyna

Separa tu cita:

93730-4721  94570-2232
95570-5138 + 93422-8303
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